
A N T I P A S T I

P R I M I

TARTARE DI FASSONA 
con puntarelle romane, olio, limone e pane Carasau (1,10) 15

MUSETTO BECHER
con purè di patate e cren fresco (7) 9

PATATA AL CARTOCCIO
con carciofo, bacon “Bechèr” e scamorza affumicata (7) 9

LUMACHE ALLA “BOURGOGNE” (1,7,9,14) 9

FLAN DI RADICCHIO DI TREVISO
con sopressa “Bechèr” e croccante di grana (1,3,7) 9

PAPPARDELLE AL RAGU’ D’ANATRA (1,3,7) 11

GNOCCHI DI PATATE VIOLA
morlacco e chips di sedano rapa (1,3,7) 11

ZUPPA DI RADICCHIO DI TREVISO
con crostone di pane gratinato all’Asiago fresco DOP (1,7) 10

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP (1,3,7) 10

PACCHERI ALL’AMATRICIANA
guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP (1,7) 10

C U C I N AC O P E R T O € 2 . 0 0



COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA
pezzature dagli 800gr ai 1200gr circa                 5,5/etto

TAGLIATA DI FASSONA
con radicchio di Treviso ai ferri 21

STINCO DI MAIALE “BECHÈR” AL FORNO
con crauti, patate al forno e senape a parte (1,7,10) 15

SELEZIONE DI WURSTEL “UNTERBERGER” 
con patatine fritte*, pane bretzel e senape a parte (1,3,7,10) 14

TOMAHAWK DI MAIALE ALLA MILANESE 
con patatine fritte* (1,3) 18

TAGLIATA DI CINGHIALE
con composta di radicchio di Treviso e tortino di patate e carciofi 18

SUPREMA DI POLLO
con ripieno di erbe di campo e dadolata di verdure al vapore (3) 16

C U C I N A

S E C O N D I



I N S A L A T O N E
FANTASIA 
Insalata, misticanza, pomodori, patate lesse, olive taggiasche, tonno 
e mozzarella

(4,7) 12

CAESAR SALAD
Insalata, misticanza, pomodori, uovo sodo, scaglie di grana, petto di pollo,
servita con dressing allo yogurt, pancetta croccante, crostini di pane
profumato

(1,3,7,11) 13

ROMANA
Puntarelle romane, carciofi, pecorino, olive nere con osso 13

F R I T T I
PATATE FRITTE * (1,3,7,11) 5,5

CHICKEN STICK * (1,3,7) 7

OLIVE ASCOLANE * (1,3,6,7,9) 6

MOZZARELLINE FRITTE * (1,7) 6

JALAPENO * (1,3,7) 7

FRITTO MISTO*
Patatine fritte, mozzarelline, chicken sticks, olive ascolane, camembert, onion
rings, mac’n cheese

(1,3,6,7,9) 12

C U C I N A



H A M B U R G E R
BECHÈR-HOUSE
Pane American buns al sesamo, bacon, 230gr circa di Carne di Sorana, lattuga,
pomodoro, cheddar, cipolla caramellata servito con patate fritte* e salsa BBQ

(1,3,7,11) 16

WILD-BURGER
Pane American buns al carbone, burger di cinghiale e cervo, composta di
radicchio e bastardo del grappa servito con patate fritte* e salsa BBQ

(1,3,7,10,11) 16

AMATRI-BURGER
Pane American Buns al sesamo, burger di maiale nostrano, guanciale
“Bechèr”, pomodoro e pecorino servito con patate fritte* e salsa BBQ 

(1,3,7,11) 16

PASTA 
al pomodoro o al ragù (1,9) 7

WURSTEL DI POLLO
con patate fritte*  8,5

COTOLETTA DI POLLO
con patate fritte* (1,3) 8,5

PROSCIUTTINE DI MAIALE AI FERRI
con patate fritte* (1,7) 7

HAMBURGER CON PANE AMERICAN BUNS
con patate fritte* (1,3,7,11) 10,5

C U C I N A

M E N Ù  B I M B I



G R A N  T O A S T
CLASSICO
Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer (1,7,11) 7

FUNGHI
Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer, funghi
champignon

(1,7,11) 8

VEGETARIANO
Pane da toast*, formaggio Edamer, verdure grigliate (1,7,11) 8

PORCHETTA
Pane da toast* porchetta Trevigiana “Bechèr”, formaggio Edamer, peperoni
grigliati

(1,7,11) 8

MAIALONE
Pane da toast integrale*, cotto “Bechèr”, pancetta “Bechèr” e brie (1,7) 8

GRAN PIADINA ROMAGNOLA
* Componila tu con 3 ingredienti a scelta (1,6) 9

L E  F O C A C C E
CON CRESCIA MARCHIGIANA ARTIGIANALE

#1
Prosciutto crudo, mozzarella, insalata e pomodoro fresco (1,7) 15

#2
Speck “Unterberger” con funghi porcini, rucola e  robiola di capra (1,7) 15

#3
Prosciutto cotto “Bechèr”, pomodorini secchi, mozzarella di bufala, rucola e
composta di radicchio

(1,7) 15

#4
Mortadella IGP, pesto di pistacchio, valeriana e burrata (1,7,8) 15

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E



P A N I N I
CON AFFETTATI BECHÈR

LEGGERO
Pane al kamut*, fesa di tacchino, mozzarella di bufala, insalata, pomodorini secchi e senape (1,7,10) 10

SOVRANO
Pane ciabatta*, pancetta arrotolata “Bechèr”, insalata, gorgonzola e pomodori secchi (1,6,7,11) 10

PONZANO
Pane ciabatta*, sopressa trevigiana “Bechèr”, porcini e formaggio Bastardo del Grappa (1,6,7,11) 10

STRONG
Pane ciabatta*, porchetta trevigiana “Bechèr”, peperoni/radicchio di Treviso e formaggio
Bastardo del Grappa

(1,6,7,11) 10

AFFUMICATO
Pane demi-baguette*, prosciutto cotto “Bechèr”, burratina affumicata, carciofi alla
romana, insalata e pomodoro fresco

(1,6,7,11,12) 10,5

SAPORITO
Pane demi-baguette*, fesa di manzo “bon-beef”, brie, cipolla caramellata e rucola (1,7) 10,5

NORVEGESE
Crescia marchigiana artigianale, salmone norvegese, Philadelphia, julienne di zucchine,
avocado

(1,4,7) 11

EMILIANO
Pane al kamut*, mortadella IGP, valeriana, burratina e pesto di pistacchio (1,7,8,11) 10

BUFALO
Pane demi-baguette*, prosciutto crudo, mozzarella di bufala,  pomodoro fresco e insalata (1,6,7,11,12) 10,5

CONTRASTATO
Pane demi-baguette*, speck arrosto Dolomiticus “Unterberger”, gorgonzola, miele e
insalata

(1,6,7,11,12) 10

VALTELLINA
Pane al kamut*, bresaola, zucchine, pomodoro fresco, robiola di capra e insalata (1,7,8) 10,5

BECHÈR-ROAST
Pane al kamut*, roast-beef all’inglese, rucola, pomodoro fresco  e burrata (1,7) 10,5

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E



P I A T T I  U N I C I  
CON AFFETTATI  BECHÈR

COTTO ALLA BRACE  “BECHÈR”
verdurine in agrodolce e burratina pugliese affumicata (7) 13,5

PROSCIUTTO CRUDO
bufala, rucola e pomodoro (7) 15

BRESAOLA PUNTA D’ANCA
rucola e scaglie di grana (7) 15

PORCHETTA TREVIGIANA “BECHÈR”
radicchio di Treviso ai ferri e formaggio sotto cenere al tartufo (7) 13,5

ROAST-BEEF ALL’INGLESE
robiola di capra  e carciofo alla romana (7) 15

FESA DI MANZO STUFATA “BON BEEF”
con verdura cotta e burratina (7) 14,5

CARNE SALADA
con burratina affumicata e puntarelle romane (7,8) 15

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E



A F F E T T A T I  E
F O R M A G G I
AFFETTATI
a scelta tra 100gr di:

affettato misto “Bechèr”
prosciutto crudo 
bresaola

6,5
7,5
7,5

Insalata mista
Patate al forno
Verdure grigliate

5
5,5
5,5

Ketchup
Senape
Maionese
Salsa rosa
Salsa barbecue
Salsa sweet chilli

1

Cotto alla brace “Bechèr”, Speck “Unterberger”, Fesa di Manzo stufata “Bon
Beef”, Porchetta Trevigiana “Bechèr” e Sopressa Trevigiana “Bechèr”
accompagnati da: Burratina pugliese affumicata e la nostra selezione di
formaggi

(7) 28

FORMAGGI
a scelta tra:

selezione di formaggi misti
burratina pugliese affumicata 
mozzarella di bufala
burratina
robiola di capra

(7)
6,5
4,5
4,5
4,5
4

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E

M A X I  D E G U S T A Z I O N E

C O N T O R N I
S A L S E



AFFETTATI
Informazioni all'utenza inerente la presenza negli alimenti di ingredienti o coadiuvanti tecnoloici
considerati allergeni o loro derivati.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo
esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni (diciture sottolineate e
numerate).

Elenco Allergeni alimentari (ai sensi del Reg. UE 1169/2011)

1.Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei  
3.Uova e prodotti a base di uova 
4.Pesce e prodotti a base di pesce 
5.Arachidi e prodotti a base di arachidi 
6.Soia e prodotti a base di soia
7.Latte e prodotti a base di latte
8.Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di Pecan, del Brasile,

pistacchi, noci di macadamia)
9.Sedano e prodotti a base di sedano

10.Senape e prodotti a base di senape
11.Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12.Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg
13.Lupini e prodotti a base di lupini
14.Molluschi e prodotti a base di molluschi

* In questo locale è servito del prodotto surgelato, in base alla stagione e alla reperibilità del prodotto
stesso. 

Il personale è a Vostra disposizione per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva.

LISTA ALLERGENI
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