
A N T I P A S T I

P R I M I

TARTARE DI FASSONA
con emulsione di zucca, pistacchio e gnocco fritto

(1,10) 15

BRUSCHETTA RUSTICA
con pere, gorgonzola, noci e miele 1000 fiori

(1,7,8,11) 9

FLAN DI FUNGHI FRESCHI 
con sopressa “Bechèr” e scaglie di formaggio Piave

(1,3,7) 9

TORTILLAS ALLA GRIGLIA 
con fegato di vitello in saor di cipolla rossa di Tropea (1) 9

ZUPPA DI FUNGHI
con crostini e speck “Unterberger”

(1,7) 11

GARGANELLI
con ragù di zucca, ricotta affumicata e granella di amaretti

(1,3,7) 11

CASUNZIEI AI DUE RIPIENI
con burro alle nocciole tostate

(1,7,8) 11

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 
guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP

(1,3,7) 11

PACCHERI ALL’AMATRICIANA
guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP

(1,7) 11

C U C I N AC O P E R T O € 2 . 0 0

LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2



COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA
pezzature dagli 800gr ai 1000gr circa 

5,5/etto

TAGLIATA DI FASSONA
con julienne di variegato rosa, olive taggiasche e salsa al dragoncello

21

STINCO DI MAIALE “BECHÈR” AL FORNO
con crauti, patate al forno e senape a parte

(1,7,10) 15

SELEZIONE DI WURSTEL “UNTERBERGER” 
con patatine fritte*, pane bretzel e senape a parte 

(1,3,7,10) 14

COTOLETTA DI VITELLO ALLA VIENNESE  
con patatine fritte* 

(1,3) 18

FILETTO DI MAIALE GRIGLIATO
con funghi di stagione e polenta 

(7) 17

PETTO D’ANATRA
marinato al grand marnier con verdure glassate

(7) 17

C U C I N A

S E C O N D I

LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2



I N S A L A T O N E
FANTASIA 
Insalata, misticanza, pomodori, patate lesse, olive taggiasche, tonno e mozzarella

(4,7) 12

CAESAR SALAD
Insalata, misticanza, pomodori, uovo sodo, scaglie di grana, petto di pollo, servita con
dressing allo yogurt, bacon “Bechèr”, crostini di pane profumato

(1,3,7,11) 13

AUTUNNALE
Rucola, champignon, zucca arrosta, grana e speck “Unterberger” 

(7) 12

F R I T T I
PATATE FRITTE * (1,3,7,11) 5,5

CHICKEN STICK * (1,3,7) 7

OLIVE ASCOLANE * (1,3,6,7,9) 6

MOZZARELLINE FRITTE * (1,7) 6

JALAPENO * (1,3,7) 7

FRITTO MISTO*
Patatine fritte, mozzarelline, chicken sticks, olive ascolane, camembert, onion rings,
mac’n cheese

(1,3,6,7,9) 12

C U C I N A

LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2



H A M B U R G E R
BECHÈR-HOUSE
Pane American bun al sesamo, bacon “Bechèr”, 230gr circa di carne di Sorana,
lattuga, pomodoro, cheddar, cipolla caramellata servito con patate fritte* e salsa BBQ

(1,3,7,11) 16

TARTARE BURGER
Pane American bun al carbone, tartare di fassona, rucola, pomodoro e burrata, servito
con patate fritte* e  salsa rosa

(1,3,7,11) 16

BECHÈR FRIED CHICKEN
Pane American bun al sesamo, cotoletta di pollo al panko, cappuccio viola marinato,
scamorza affumicata servito con patate fritte* e salsa tartara 

(1,3,7,11) 16

PORK & PORC
Pane bun al sesamo, hamburger di maiale nostrano,porcini e formaggio Piave servito
con patate fritte* e salsa BBQ

(1,3,7,11) 16

PASTA 
al pomodoro o al ragù (1,9) 7

WURSTEL DI POLLO
con patate fritte* (1) 8,5

COTOLETTA DI POLLO
con patate fritte* (1,3) 8,5

PROSCIUTTINE DI MAIALE AI FERRI
con patate fritte* (1,7) 7

HAMBURGER CON PANE AMERICAN BUNS
con patate fritte* (1,3,7,11) 10,5

C U C I N A

M E NÙ  B I M B I     ( F I N O  1 2  A N N I )

LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2



G R A N  T O A S T
CLASSICO
Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer

(1,7,11) 7

FUNGHI
Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer, funghi champignon

(1,7,11) 8

VEGETARIANO
Pane da toast*, formaggio Edamer, verdure grigliate

(1,7,11) 8

PORCHETTA
Pane da toast* porchetta Trevigiana “Bechèr”, formaggio Edamer, peperoni grigliati

(1,7,11) 8

AUTUNNALE
Pane da toast ai cereali*, bresaola punta d’anca, scamorza affumicata, carciofi
sott’olio e pomodoro secco

(1,7) 9

GRAN PIADINA ROMAGNOLA
* Componila tu con 3 ingredienti a scelta

(1,6) 9

L E  F O C A C C E
CON CRESCIA MARCHIGIANA ARTIGIANALE   (2X 120 GR.)

#1
Prosciutto crudo, mozzarella, insalata e pomodoro fresco

(1,7) 15

#2
Speck “Unterberger” con funghi porcini, rucola e  robiola di capra

(1,7) 15

#3
Spianata calabra “Bechèr”, scamorza affumicata, peperoni, lamelle di mandorle
tostate, insalata e nduja

(1,7,8) 15

#4
Mortadella IGP, pesto di pistacchio, insalata e burrata

(1,7,8) 15

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E

LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2



P A N I N I
CON AFFETTATI BECHÈR

LEGGERO
Pane pinsa*, fesa di tacchino, mozzarella di bufala, insalata, pomodorini secchi e senape

(1,7,10) 11

SOVRANO
Pane ciabatta*, pancetta arrotolata “Bechèr”, insalata, gorgonzola e pomodori secchi

(1,6,7,11) 11

PONZANO
Pane ciabatta*, sopressa trevigiana “Bechèr”, porcini e formaggio Bastardo del Grappa

(1,6,7,11) 11

STRONG
Pane ciabatta*, porchetta trevigiana “Bechèr”, peperoni grigliati e formaggio Bastardo del
Grappa

(1,6,7,11) 11

AFFUMICATO
Pane demi-baguette*, prosciutto cotto “Bechèr”, burratina affumicata, carciofi sott’olio,
insalata e pomodoro fresco

(1,6,7,11,12) 12

SAPORITO
Pane demi-baguette*, fesa di manzo “Bon-beef”, brie, cipolla caramellata e rucola 

(1,7) 12

NORVEGESE
Pane pinsa*, salmone norvegese affumicato, philadelphia, pomodori secchi e rucola

(1,4,7) 12

EMILIANO
Pane pinsa*, mortadella IGP, insalata, burratina e pesto di pistacchio

(1,7,8,11) 11

BUFALO
Pane demi-baguette*, prosciutto crudo, mozzarella di bufala,  pomodoro fresco e insalata

(1,6,7,11,12) 12

CONTRASTATO
Pane demi-baguette*, speck arrosto Dolomiticus “Unterberger”, gorgonzola, miele e insalata

(1,6,7,11,12) 11

GODURIOSO
Pane pinsa*, speck “Unterberger”, ragu’ di zucca, formaggio Bastardo del Grappa”,noci
tostate e rosmarino secco

(1,7,8) 11

BECHÈR-ROAST
Pane pinsa*, roast-beef all’inglese, rucola, pomodoro fresco e burrata

(1,7) 12

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E

LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2



P I A T T I  U N I C I  
CON AFFETTATI  BECHÈR

COTTO ALLA BRACE  “BECHÈR”
burratina pugliese affumicata e verdure in agrodolce

(7) 15

PROSCIUTTO CRUDO
bufala e chicchi d’uva arrosto

(7) 15

BRESAOLA PUNTA D’ANCA
scaglie di grana, rucola e glassa di aceto balsamico

(7) 15

PORCHETTA TREVIGIANA “BECHÈR”
formaggio “fiori d’arancio” e funghi misti trifolati

(7) 15

ROAST-BEEF ALL’INGLESE
robiola di capra e cipolla di tropea in agrodolce

(7) 15

FESA DI MANZO STUFATA “BON BEEF”
burratina e zucca arrosta

(7) 15

CARNE SALADA
burratina affumicata e pere al rhum e arancio

(7) 15

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E

LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2



A F F E T T A T I  E
F O R M A G G I
AFFETTATI
a scelta tra 100gr di:

affettato misto “Bechèr”
prosciutto crudo 
bresaola

7
8
8

Insalata mista
Patate al forno
Verdure grigliate

5
5,5
5,5

Ketchup
Senape
Maionese
Salsa rosa
Salsa barbecue
Salsa sweet chilli

1

Cotto alla brace “Bechèr”, Speck “Unterberger”, Fesa di Manzo stufata “Bon
Beef”, Porchetta Trevigiana “Bechèr” e Sopressa Trevigiana “Bechèr”
accompagnati da: Burratina pugliese affumicata e la nostra selezione di
formaggi

(7) 28

FORMAGGI
a scelta tra:

selezione di formaggi misti
burratina pugliese affumicata 
mozzarella di bufala
burratina
robiola di capra

(7)
6,5
4,5
4,5
4,5
4,5

A F F E T T E R I AT U T T I  I  N O S T R I  A F F E T T A T I  S O N O  S E N Z A  G L U T I N E  E  D E R I V A T I  D E L  L A T T E

M A X I  D E G U S T A Z I O N E

C O N T O R N I
S A L S E
LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN
SUPPLEMENTO DA €1 A €2


	CUCINA
	COPERTO€2.00

	ANTIPASTI
	TARTARE DI FASSONA
	con emulsione di zucca, pistacchio e gnocco fritto

	BRUSCHETTA RUSTICA
	con pere, gorgonzola, noci e miele 1000 fiori

	FLAN DI FUNGHI FRESCHI
	con sopressa “Bechèr” e scaglie di formaggio Piave

	TORTILLAS ALLA GRIGLIA
	con fegato di vitello in saor di cipolla rossa di Tropea


	PRIMI
	ZUPPA DI FUNGHI
	con crostini e speck “Unterberger”

	GARGANELLI
	con ragù di zucca, ricotta affumicata e granella di amaretti

	CASUNZIEI AI DUE RIPIENI
	con burro alle nocciole tostate

	SPAGHETTI ALLA CARBONARA
	guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP

	PACCHERI ALL’AMATRICIANA
	guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP

	CUCINA

	SECONDI
	COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA
	pezzature dagli 800gr ai 1000gr circa
	5,5/etto

	TAGLIATA DI FASSONA
	con julienne di variegato rosa, olive taggiasche e salsa al dragoncello

	STINCO DI MAIALE “BECHÈR” AL FORNO
	con crauti, patate al forno e senape a parte

	SELEZIONE DI WURSTEL “UNTERBERGER”
	con patatine fritte*, pane bretzel e senape a parte

	COTOLETTA DI VITELLO ALLA VIENNESE
	con patatine fritte*

	FILETTO DI MAIALE GRIGLIATO
	con funghi di stagione e polenta

	PETTO D’ANATRA
	marinato al grand marnier con verdure glassate

	CUCINA

	INSALATONE
	FANTASIA
	Insalata, misticanza, pomodori, patate lesse, olive taggiasche, tonno e mozzarella

	CAESAR SALAD
	Insalata, misticanza, pomodori, uovo sodo, scaglie di grana, petto di pollo, servita con dressing allo yogurt, bacon “Bechèr”, crostini di pane profumato

	AUTUNNALE
	Rucola, champignon, zucca arrosta, grana e speck “Unterberger”


	FRITTI
	PATATE FRITTE *
	5,5

	CHICKEN STICK *
	OLIVE ASCOLANE *
	MOZZARELLINE FRITTE *
	JALAPENO *
	FRITTO MISTO*
	Patatine fritte, mozzarelline, chicken sticks, olive ascolane, camembert, onion rings, mac’n cheese

	CUCINA

	HAMBURGER
	BECHÈR-HOUSE
	Pane American bun al sesamo, bacon “Bechèr”, 230gr circa di carne di Sorana, lattuga, pomodoro, cheddar, cipolla caramellata servito con patate fritte* e salsa BBQ

	TARTARE BURGER
	Pane American bun al carbone, tartare di fassona, rucola, pomodoro e burrata, servito con patate fritte* e  salsa rosa

	BECHÈR FRIED CHICKEN
	Pane American bun al sesamo, cotoletta di pollo al panko, cappuccio viola marinato, scamorza affumicata servito con patate fritte* e salsa tartara

	PORK & PORC
	Pane bun al sesamo, hamburger di maiale nostrano,porcini e formaggio Piave servito con patate fritte* e salsa BBQ

	MENÙ BIMBI    (FINO 12 ANNI)
	PASTA
	al pomodoro o al ragù

	WURSTEL DI POLLO
	con patate fritte*
	8,5

	COTOLETTA DI POLLO
	con patate fritte*
	8,5

	PROSCIUTTINE DI MAIALE AI FERRI
	con patate fritte*

	HAMBURGER CON PANE AMERICAN BUNS
	con patate fritte*
	10,5


	AFFETTERIA

	GRAN TOAST
	CLASSICO
	Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer

	FUNGHI
	Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer, funghi champignon

	VEGETARIANO
	Pane da toast*, formaggio Edamer, verdure grigliate

	PORCHETTA
	Pane da toast* porchetta Trevigiana “Bechèr”, formaggio Edamer, peperoni grigliati

	AUTUNNALE
	Pane da toast ai cereali*, bresaola punta d’anca, scamorza affumicata, carciofi sott’olio e pomodoro secco

	GRAN PIADINA ROMAGNOLA
	* Componila tu con 3 ingredienti a scelta


	LE FOCACCE
	CON CRESCIA MARCHIGIANA ARTIGIANALE   (2X 120 GR.)
	#1
	Prosciutto crudo, mozzarella, insalata e pomodoro fresco

	#2
	Speck “Unterberger” con funghi porcini, rucola e  robiola di capra

	#3
	Spianata calabra “Bechèr”, scamorza affumicata, peperoni, lamelle di mandorle tostate, insalata e nduja

	#4
	Mortadella IGP, pesto di pistacchio, insalata e burrata

	AFFETTERIA

	PANINI
	CON AFFETTATI BECHÈR
	LEGGERO
	Pane pinsa*, fesa di tacchino, mozzarella di bufala, insalata, pomodorini secchi e senape
	(1,7,10)


	SOVRANO
	Pane ciabatta*, pancetta arrotolata “Bechèr”, insalata, gorgonzola e pomodori secchi
	(1,6,7,11)


	PONZANO
	Pane ciabatta*, sopressa trevigiana “Bechèr”, porcini e formaggio Bastardo del Grappa
	(1,6,7,11)


	STRONG
	Pane ciabatta*, porchetta trevigiana “Bechèr”, peperoni grigliati e formaggio Bastardo del Grappa
	(1,6,7,11)


	AFFUMICATO
	Pane demi-baguette*, prosciutto cotto “Bechèr”, burratina affumicata, carciofi sott’olio, insalata e pomodoro fresco
	(1,6,7,11,12)


	SAPORITO
	Pane demi-baguette*, fesa di manzo “Bon-beef”, brie, cipolla caramellata e rucola
	(1,7)


	NORVEGESE
	Pane pinsa*, salmone norvegese affumicato, philadelphia, pomodori secchi e rucola
	(1,4,7)


	EMILIANO
	Pane pinsa*, mortadella IGP, insalata, burratina e pesto di pistacchio
	(1,7,8,11)


	BUFALO
	Pane demi-baguette*, prosciutto crudo, mozzarella di bufala,  pomodoro fresco e insalata
	(1,6,7,11,12)


	CONTRASTATO
	Pane demi-baguette*, speck arrosto Dolomiticus “Unterberger”, gorgonzola, miele e insalata
	(1,6,7,11,12)


	GODURIOSO
	Pane pinsa*, speck “Unterberger”, ragu’ di zucca, formaggio Bastardo del Grappa”,noci tostate e rosmarino secco
	(1,7,8)


	BECHÈR-ROAST
	Pane pinsa*, roast-beef all’inglese, rucola, pomodoro fresco e burrata
	(1,7)
	LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN SUPPLEMENTO DA €1 A €2


	AFFETTERIA

	PIATTI UNICI
	CON AFFETTATI BECHÈR
	COTTO ALLA BRACE  “BECHÈR”
	burratina pugliese affumicata e verdure in agrodolce

	PROSCIUTTO CRUDO
	bufala e chicchi d’uva arrosto

	BRESAOLA PUNTA D’ANCA
	scaglie di grana, rucola e glassa di aceto balsamico

	PORCHETTA TREVIGIANA “BECHÈR”
	formaggio “fiori d’arancio” e funghi misti trifolati

	ROAST-BEEF ALL’INGLESE
	robiola di capra e cipolla di tropea in agrodolce

	FESA DI MANZO STUFATA “BON BEEF”
	burratina e zucca arrosta

	CARNE SALADA
	burratina affumicata e pere al rhum e arancio

	AFFETTERIA

	AFFETTATI E FORMAGGI
	AFFETTATI
	a scelta tra 100gr di:
	affettato misto “Bechèr”
	prosciutto crudo
	bresaola
	7
	8
	8


	FORMAGGI
	a scelta tra:
	selezione di formaggi misti
	burratina pugliese affumicata
	mozzarella di bufala
	burratina
	robiola di capra
	6,5
	4,5
	4,5
	4,5
	4,5



	MAXI DEGUSTAZIONE
	Cotto alla brace “Bechèr”, Speck “Unterberger”, Fesa di Manzo stufata “Bon Beef”, Porchetta Trevigiana “Bechèr” e Sopressa Trevigiana “Bechèr” accompagnati da: Burratina pugliese affumicata e la nostra selezione di formaggi

	CONTORNI
	Insalata mista
	Patate al forno
	Verdure grigliate
	5
	5,5
	5,5

	SALSE
	Ketchup
	Senape
	Maionese
	Salsa rosa
	Salsa barbecue
	Salsa sweet chilli


