COPERTO0€2.00

ANTIPAG

[

BATTUTA DI FASSONA a7 15
con salsa tartara e sfoglia al rosmarino

LUMACHE ALLA BOURCUICNONNE (7810 g
MUSETTO CON PURFE’ E CREN 0 g
CRUNMBLE SALATO AL PARMICIANO

60N Zucca mantecata e radicchio di Treviso marinato (78 9
CNOCCHI DI Z2UCCA DI NOSTRA PRODUZIONE 07 1l
con burro, salvia e ricotta affumicata '

ZUPPA DI RADICCHIO DI TREVISO 137 1
con crostone di pane gratinato all’Asiago DOP Y
TORTELLO RUSTICO RIPIENO AL CAPRIOLO (78 1l
con salsa bruna, mele “Renette” arrosto e mirtilli &
SPACHETTI ALLA CARBONARA 137 i
guanciale “Becher” e pecorino romano DOP =
PACCHERI ALLANMIATRICIANA i) 1l

guanciale “Becher” e pecorino romano DOP

LE MODIFICHE Al PIATTI POSSONO PREVEDERE UN ECH ER
SUPPLEMENTO DABTA 62 3



SN

COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRICGLIA 5 5/etto
pezzature dagli 8000r ai 10000r circa Y

TACGLIATA DI FASSONA 9
con radicchio di Treviso ai ferri

STINCO DI MAIALE “BECHER” AL FORNO 0710 15
con crauti, patate al forno e senape a parte 7

PIATTO BAVARESE
Ra . : R, (13,710 ]
salsiccia, braciola affumicata, wurstel e patate bavaresi servite fredde

COTOLETTA DI VITELLO ALLA VIENNESE (13 18
con frutti rossi e patatine fritte™ ’

SPEZZATINO DI CERVO STUFATO m 17
con polenta
GUANCETTA DI MAIALE BERASATA Ul 17

con puré di patate

LE MODIFICHE Al PIATTI POSSONO PREVEDERE UN ECH ER
SUPPLEMENTO DABTA 62 3



(NS ALATONE

FANTASIA 07 19
Insalata, misticanza, pomodori, patate lesse, olive taggiasche, tonno e mozzarella ’

CAESAR SALAD
Insalata, misticanza, pomodori, uovo Sodo, scaalie di grana, petto di pollo, servitacon (13,711 13
dressing allo yoaurt, bacon “Bechér”, crostini di pane profumato

Radicchio di Treviso, zucca arrosta, scaglie di grana e vele di speck “Unterberger”

1138

PATATE FRITTE * (13711 5,9
CHICKEN STICK * (137 7

OLIVE ASCOLANE * (13679) 6

MOZZARELLINE FRITTE * (7 6

JALAPENO * (137 7

FRITTO MISTO*

Patatine fritte, mozzarelline, chicken sticks, olive ascolane, camembert, onion rings, (13679 12
mac’n cheese

LE MODIFICHE Al PIATTI POSSONO PREVEDERE UN ECH ER
SUPPLEMENTO DABTA 62 3



dHID

(AMBURGER

BECHER-HOUSE
Pane American bun al sesamo, bacon “Becher”, 2300r circa di carne di Sorana, (137,10 16
|attuga, pomodoro, cheddar, cipolla caramellata servito con patate fritte* e salsa BBQ

PULLED PORK
Pane American bun al carbone, polpa di maiale sfilacciato leggermente affumicato (1371 16
con coleslow di carote e cappuccio, Servito con patate fritte* e salsa BBQ

BECHER FRIED CHICKEN
Pane American bun al sesamo, cotoletta di pollo al panko, radicchio di Treviso (13,710 16
marinato, scamorza affumicata servito con patate fritte* e salsa rosa

HOT DOC
Pane hot dog, wurstel di maiale, cheddar, cipolla croccante, maionese e ketchup (1,3,7,11) 10
servito con patate fritte*

MENU BIMBI

PASTA
al pomodoro o al ragu

WURSTEL DI POLLO 85

con patate fritte* f %

COTOLETTA.DI POLLO (1,3) 8.5
con patate fritte*

PROSCIUTTINE DI MAIALE AI FERRI
con patate fritte* ¢

HAMBURGER CON PANE AMERICAN BUNS Mﬂi‘rﬁ%ﬁw

B r:h_ 10,5

con patate fritte* "B




TUTTI'| NOSTRI AFFETTATI SONO SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE A F F E T T E R I

GRAN TOADI

i 3 . (1711
Pane da toast™, prosciutto cotto “Becher”, formaggio Edamer :
A : 3 . : : 7,10 8
Pane da toast™, prosciutto cotto “Becher”, formaggio Edamer, funani champignon
Pane da toast*, formaggio Edamer, verdure grigliate 3
PORCHETTA 171 8
Pane da toast* porchetta Trevigiana “Becher”, formaggio Edamer, peperoni grigliati 5
INVERNALE
Pane da toast ai cereali*, speck “Unterberger”, scamorza affumicata e radicchio di (i) g
Treviso grigliato
GRAN PIADINA ROMIAGNOLA i 9

* Gomponila tu con 3 ingredienti a scelta

0 HOGAGD!

CON CRESCIA MARCHIGIANA ARTIGIANALE (2X 120 GR.)

- ; (7 15
Prosciutto crudo, mozzarella, insalata e pomodoro fresco

i LS s (07 15
Speck “Unterberger” con funghi porcini, rucola e robiola di capra

43

Porchetta trevigiana “bechér” pomodoro Secco, rucola, composta di radicchio e (178 15
gorgonzola

g 178 15

Mortadella IGP, pesto di pistacchio, insalata e burrata

LE MODIFICHE Al PIATTI POSSONO PREVEDERE UN ECH ER
SUPPLEMENTO DABTA 62 3



TUTTI | NOSTRI AFFETTATI SONO SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE A F F E T T E R I A

DANIN]

CON AFFETTATI BECHER

LEGGERO : : T 0710 1
Pane pinsa*, fesa di tacchino, mozzarella di bufala, insalata, pomodorini secchi e senape

SOVRANO S : : (16711 1l
Pane ciabatta*, pancetta arrotolata “Bechér”, insalata, gorgonzola e pomodori Secchi

PONZANO 2F 3 55 . (16711 1l
Pane ciabatta*, sopressa trevigiana “Bechér”, porcini e formaggio Bastardo del Grappa

STRONGC

Pane ciabatta*, porchetta trevigiana “Bechér”, peperoni grigliati o radicchio di Treviso ai ferri (167,11 1
e formaggio Bastardo del Grappa

AFFUMICATO

Pane demi-baguette™, prosciutto cotto “Bechér”, burratina affumicata, carciofi Sott’olio, (1.8,7,11,12) 12
insalata e pomodoro fresco

SAPORITO (0 12
Pane demi-baguette*, fesa di manzo “Bon-heef”, brie, cipolla caramellata e rucola ’
NORVECESE 047) 19
Pane pinga*, salmone norvegese affumicato, philadelphia, pomodori secchi e rucola D
INFERNALE : : _ ol (178,11 1l
Pane pinga*, spianata “bechér”, nduja, scamorza affumicata, peperoni e insalata

BUFALO . : : asiim 12
Pane demi-baguette*, prosciutto crudo, mozzarella di bufala, pomodoro fresco e insalata

CONTRASTATO 4 ‘et AR [
Pane demi-baguette*, speck arrosto Dolomiticus “Unterberger”, gorgonzola, miele e insalata

CODURIOSO

Pane pinga*, speck “Unterberger” zucca, rucola, formagoio Bastardo del Grappa” noci tostate (17,81 1
8 rosmarino Secco

BECHER-ROAST 0 19

Pane pinsa*, roast-neef all’inglese, rucola, pomodoro fresco 6 burrata

LE MODIFICHE Al PIATTI POSSONO PREVEDERE UN ECH ER
SUPPLEMENTO DABTA 62 3



TUTTI | NOSTRI AFFETTATI SONO SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE A F F E T T E R I A

ALRNER

CON AFFETTATI BECHER

COTTO ALLA BRACE “BECHER” 0 15
burratina pugliese affumicata e verdure in agrodolce

PROSCIUTTO CRUDO o 1
bufala e radicchio di Treviso marinato

BRESAOLA PUNTA D’ANCA ) 16
scaglie di grana, rucola e glassa di aceto balsamico

PORCHETTA TREVICIANA “BECHER” 0 5
formaggio “fiori d"arancio” € radicchio di Treviso grigliato

ROAST-BEEF ALL'INGLESE
et . ; , m 16
robiola di capra e cipolla di tropea In agrodolce

FESA DI MIANZO0 STUFATA “BON BEEF” 0 15
burratina e zucca arrosta

CARNE SALADA ) 16
burratina affumicata e insalatina di radicchio di Treviso ¢ arancia fresca

LE MODIFICHE Al PIATTI POSSONO PREVEDERE UN ECH ER
SUPPLEMENTO DABTA 62 3



TUTTI | NOSTRI AFFETTATI SONO SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE A F F E T T E R I A

AEEElIAL] |
FORNAGG]

AFFETTATI FORMACCI

a scelta tra 1000r di: a scelta tra:

« affettato misto “Bechér” 1 « selezione di formaggi misti 6,5

e prosciutto crudo 8 e burratina pugliese affumicata @ 4,9

o bresaola 8 o mozzarella di bufala 4,5
e Durratina 4,5
« robiola di capra 4,5

WAXI DEGUSTALIONE

Cotto alla brace “Becher”, Speck “Unterberger”, Fesa di Manzo stufata “Bon
Beef”, Porchetta Trevigiana “Becher” e Sopressa Trevigiana “Becher”
accompagnati da: Burratina pugliese affumicata e Ia nostra selezione di
formaggi

Insalata mista )
Patate al forno 9,
verdure grigliate 9,9

Ketchup

senape

Maionese 1

Salsa rosa

Salsa barbecue

Salsa sweet chilli

»
LE MODIFICHE Al PIATTI POSSONO PREVEDERE UN ECH ER
SUPPLEMENTO DABTA 62 3

M 28



LISTA ALLERGENI

AFFETTATI

Informazioni all'utenza inerente Ia presenza negli alimenti di ingredienti o coadiuvanti tecnoloici
considerati alleraeni 0 loro derivati.

Si awvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo
esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni (diciture sottolineate e
numerate).

Elenco Allergeni alimentari (ai sensi del Reg. UE 1169/2011)

1.Gereali contenenti glutine e prodotti derivati (arano, segale, 0rzo, avena, farro, kamut)
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei

3.Uova e prodotti a base di uova

4.Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6.50ia e prodotti a base i soia

1.Latte e prodotti a base i latte

8.Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagid, di Pecan, del Brasile,

pistacchi, noci di macadamia)

9.3edano e prodotti a base di sedano
10. 3enape e prodotti a base di senape

11.3emi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg
13.Lupini e prodotti a base di lupini
14.Molluschi e prodotti a base di molluschi

* In questo locale ¢ servito del prodotto surgelato, in base alla stagione e alla reperibilita del prodotto
$tesso.

|l personale & a Vostra disposizione per fornire ogni supporto 0 informazione aggiuntiva.

BECHERH



	CUCINA
	COPERTO€2.00

	ANTIPASTI
	BATTUTA DI FASSONA
	con salsa tartara e sfoglia al rosmarino

	LUMACHE ALLA BOURGUIGNONNE
	MUSETTO CON PURE’ E CREN
	CRUMBLE SALATO AL PARMIGIANO
	con zucca mantecata e radicchio di Treviso marinato


	PRIMI
	GNOCCHI DI ZUCCA DI NOSTRA PRODUZIONE
	con burro, salvia e ricotta affumicata

	ZUPPA DI RADICCHIO DI TREVISO
	con crostone di pane gratinato all’Asiago DOP

	TORTELLO RUSTICO RIPIENO AL CAPRIOLO
	con salsa bruna, mele “Renette” arrosto e mirtilli

	SPAGHETTI ALLA CARBONARA
	guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP

	PACCHERI ALL’AMATRICIANA
	guanciale “Bechèr” e pecorino romano DOP

	CUCINA

	SECONDI
	COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA
	pezzature dagli 800gr ai 1000gr circa
	5,5/etto

	TAGLIATA DI FASSONA
	con radicchio di Treviso ai ferri

	STINCO DI MAIALE “BECHÈR” AL FORNO
	con crauti, patate al forno e senape a parte

	PIATTO BAVARESE
	salsiccia, braciola affumicata, wurstel e patate bavaresi servite fredde

	COTOLETTA DI VITELLO ALLA VIENNESE
	con frutti rossi e patatine fritte*

	SPEZZATINO DI CERVO STUFATO
	con polenta

	GUANCETTA DI MAIALE BRASATA
	con purè di patate

	CUCINA

	INSALATONE
	FANTASIA
	Insalata, misticanza, pomodori, patate lesse, olive taggiasche, tonno e mozzarella

	CAESAR SALAD
	Insalata, misticanza, pomodori, uovo sodo, scaglie di grana, petto di pollo, servita con dressing allo yogurt, bacon “Bechèr”, crostini di pane profumato

	TREVIGIANA
	Radicchio di Treviso, zucca arrosta, scaglie di grana e vele di speck “Unterberger”


	FRITTI
	PATATE FRITTE *
	5,5

	CHICKEN STICK *
	OLIVE ASCOLANE *
	MOZZARELLINE FRITTE *
	JALAPENO *
	FRITTO MISTO*
	Patatine fritte, mozzarelline, chicken sticks, olive ascolane, camembert, onion rings, mac’n cheese

	CUCINA

	HAMBURGER
	BECHÈR-HOUSE
	Pane American bun al sesamo, bacon “Bechèr”, 230gr circa di carne di Sorana, lattuga, pomodoro, cheddar, cipolla caramellata servito con patate fritte* e salsa BBQ

	PULLED PORK
	Pane American bun al carbone, polpa di maiale sfilacciato leggermente affumicato con coleslow di carote e cappuccio, servito con patate fritte* e  salsa BBQ

	BECHÈR FRIED CHICKEN
	Pane American bun al sesamo, cotoletta di pollo al panko, radicchio di Treviso marinato, scamorza affumicata servito con patate fritte* e salsa rosa

	HOT DOG
	Pane hot dog, wurstel di maiale, cheddar, cipolla croccante, maionese e ketchup servito con patate fritte*

	MENÙ BIMBI    (FINO 12 ANNI)
	PASTA
	al pomodoro o al ragù

	WURSTEL DI POLLO
	con patate fritte*
	8,5

	COTOLETTA DI POLLO
	con patate fritte*
	8,5

	PROSCIUTTINE DI MAIALE AI FERRI
	con patate fritte*

	HAMBURGER CON PANE AMERICAN BUNS
	con patate fritte*
	10,5


	AFFETTERIA

	GRAN TOAST
	CLASSICO
	Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer

	FUNGHI
	Pane da toast*, prosciutto cotto “Bechèr”, formaggio Edamer, funghi champignon

	VEGETARIANO
	Pane da toast*, formaggio Edamer, verdure grigliate

	PORCHETTA
	Pane da toast* porchetta Trevigiana “Bechèr”, formaggio Edamer, peperoni grigliati

	INVERNALE
	Pane da toast ai cereali*, speck “Unterberger”, scamorza affumicata e radicchio di Treviso grigliato

	GRAN PIADINA ROMAGNOLA
	* Componila tu con 3 ingredienti a scelta


	LE FOCACCE
	CON CRESCIA MARCHIGIANA ARTIGIANALE   (2X 120 GR.)
	#1
	Prosciutto crudo, mozzarella, insalata e pomodoro fresco

	#2
	Speck “Unterberger” con funghi porcini, rucola e  robiola di capra

	#3
	Porchetta trevigiana “bechèr”, pomodoro secco, rucola, composta di radicchio e gorgonzola

	#4
	Mortadella IGP, pesto di pistacchio, insalata e burrata

	AFFETTERIA

	PANINI
	CON AFFETTATI BECHÈR
	LEGGERO
	Pane pinsa*, fesa di tacchino, mozzarella di bufala, insalata, pomodorini secchi e senape
	(1,7,10)


	SOVRANO
	Pane ciabatta*, pancetta arrotolata “Bechèr”, insalata, gorgonzola e pomodori secchi
	(1,6,7,11)


	PONZANO
	Pane ciabatta*, sopressa trevigiana “Bechèr”, porcini e formaggio Bastardo del Grappa
	(1,6,7,11)


	STRONG
	Pane ciabatta*, porchetta trevigiana “Bechèr”, peperoni grigliati o radicchio di Treviso ai ferri e formaggio Bastardo del Grappa
	(1,6,7,11)


	AFFUMICATO
	Pane demi-baguette*, prosciutto cotto “Bechèr”, burratina affumicata, carciofi sott’olio, insalata e pomodoro fresco
	(1,6,7,11,12)


	SAPORITO
	Pane demi-baguette*, fesa di manzo “Bon-beef”, brie, cipolla caramellata e rucola
	(1,7)


	NORVEGESE
	Pane pinsa*, salmone norvegese affumicato, philadelphia, pomodori secchi e rucola
	(1,4,7)


	INFERNALE
	Pane pinsa*, spianata “bechèr”, nduja, scamorza affumicata, peperoni e insalata
	(1,7,8,11)


	BUFALO
	Pane demi-baguette*, prosciutto crudo, mozzarella di bufala,  pomodoro fresco e insalata
	(1,6,7,11,12)


	CONTRASTATO
	Pane demi-baguette*, speck arrosto Dolomiticus “Unterberger”, gorgonzola, miele e insalata
	(1,6,7,11,12)


	GODURIOSO
	Pane pinsa*, speck “Unterberger”, zucca, rucola, formaggio Bastardo del Grappa”,noci tostate e rosmarino secco
	(1,7,8)


	BECHÈR-ROAST
	Pane pinsa*, roast-beef all’inglese, rucola, pomodoro fresco e burrata
	(1,7)
	LE MODIFICHE AI PIATTI POSSONO PREVEDERE UN SUPPLEMENTO DA €1 A €2


	AFFETTERIA

	PIATTI UNICI
	CON AFFETTATI BECHÈR
	COTTO ALLA BRACE  “BECHÈR”
	burratina pugliese affumicata e verdure in agrodolce

	PROSCIUTTO CRUDO
	bufala e radicchio di Treviso marinato

	BRESAOLA PUNTA D’ANCA
	scaglie di grana, rucola e glassa di aceto balsamico

	PORCHETTA TREVIGIANA “BECHÈR”
	formaggio “fiori d’arancio” e radicchio di Treviso grigliato

	ROAST-BEEF ALL’INGLESE
	robiola di capra e cipolla di tropea in agrodolce

	FESA DI MANZO STUFATA “BON BEEF”
	burratina e zucca arrosta

	CARNE SALADA
	burratina affumicata e insalatina di radicchio di Treviso e arancia fresca

	AFFETTERIA

	AFFETTATI E FORMAGGI
	AFFETTATI
	a scelta tra 100gr di:
	affettato misto “Bechèr”
	prosciutto crudo
	bresaola
	7
	8
	8


	FORMAGGI
	a scelta tra:
	selezione di formaggi misti
	burratina pugliese affumicata
	mozzarella di bufala
	burratina
	robiola di capra
	6,5
	4,5
	4,5
	4,5
	4,5



	MAXI DEGUSTAZIONE
	Cotto alla brace “Bechèr”, Speck “Unterberger”, Fesa di Manzo stufata “Bon Beef”, Porchetta Trevigiana “Bechèr” e Sopressa Trevigiana “Bechèr” accompagnati da: Burratina pugliese affumicata e la nostra selezione di formaggi

	CONTORNI
	Insalata mista
	Patate al forno
	Verdure grigliate
	5
	5,5
	5,5

	SALSE
	Ketchup
	Senape
	Maionese
	Salsa rosa
	Salsa barbecue
	Salsa sweet chilli

	LISTA ALLERGENI
	AFFETTATI
	Informazioni all'utenza inerente la presenza negli alimenti di ingredienti o coadiuvanti tecnoloici considerati allergeni o loro derivati.
	Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni (diciture sottolineate e numerate).
	Elenco Allergeni alimentari (ai sensi del Reg. UE 1169/2011)



